OFERTA WIGILIJNA 2025

MENU WIGILIUNE W CENIE: 220zt/os*

Przystawki — serwowane na srodek stotu (trzy do wyboru):
Brandade z dorsza — satatka z solonego dorsza i ziemniakdw, chipsy ziemniaczane;
Marynowane $ledzie w $mietanie z jabtkami i koperkiem;
Smazone $ledzie z burakami, jabtko, chrzan;
Rilettes z kaczki z powidtami $liwkowymi;
Satatka z koziego sera z orzechami i zurawina.

Zupa serwowana indywidualnie, (jedna do wyboru, taka sama dla wszystkich Gosci):
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi i majerankiem;
Zupa grzybowa z kluskami lanymi.

Dania gtéwne serwowane na srodek stotu (trzy do wyboru):
Jesiotr w mgce migdatowej;
Panierowana poledwica z dorsza z warzywami a’la po grecku;
Duszone policzki wieprzowe w czerwonym winie;
Piers z kurczaka faszerowana grzybami;
Konfitowane udko z kaczki.

Dodatki do dan gtéwnych (dwa dodatki do wyboru):
Pieczone ziemniaki;
Kluski slgskie;
Puree ziemniaczane;

Dodatki warzywne (dwa do wyboru):
Zasmazana czerwona kapusta na winie;
Zasmazana biata kapusta z grzybami;
Satatka z burakow;

Mix satat z sosem winegret;
Suréwka z kiszonej kapusty.

Sosy do dan gtéwnych (jeden do wyboru):
Sos pieczeniowy;
Ragout grzybowe;
Sos sliwkowy.

Desery serwowane na Srodek stotu (dwa desery do wyboru):
Jabtecznik z cynamonem;
Sernik z kruszonkg;
Ciasto daktylowe, sos toffee.

Woda i soki owocowe wliczone s3 w cene 250ml/os

*do ostatecznej ceny kolacji, zostanie doliczony serwis w wysokos$ci 10% wartosci rachunku



MENU WIGILIJNE W CENIE: 245zt/os*

Przystawki serwowane na srodek stotu (cztery do wyboru):
Brandade z dorsza — satatka z solonego dorsza i ziemniakdw, chipsy ziemniaczane;
Smazone $ledzie z burakami, jabtko, chrzan;
Pstrag Ktodzki z kremem chrzanowym;
Rilettes z kaczki z powidtami $liwkowymi;
Satatka z koziego sera z orzechami i zurawing;
Hummus z grochu z kapustg zasmazana.

Zupy (jedna do wyboru, taka sama dla wszystkich Gosci):
Barszcz czerwony z uszkami grzybowymi i majerankiem;
Zupa grzybowa z lanymi kluskami;

Zupa rybna z owocami morza.

Dania gtéwne serwowane na srodek stotu (trzy do wyboru):
Jesiotr w mgce migdatowej;
Panierowana poledwica z dorsza z warzywami a’la po grecku;
Pierogi z kapustg i grzybami;
Duszone policzki wotowe w czerwonym winie;
Piers z kaczki sous vide;
Pieczony filet z tososia.

Dodatki do dan gtéwnych (dwa do wyboru):
Pieczone ziemniaki;
Kluski slgskie;
Puree ziemniaczane;

Czarna soczewica z warzywami korzeniowymi;
Dodatki warzywne (dwa do wyboru):
Zasmazana czerwona kapusta na winie;
Zasmazana biatfa kapusta z grzybami;
Satatka z burakéw;

Mix satat z sosem winegret;
Suréwka z kiszonej kapusty.

Sosy do dan gtéwnych (dwa do wyboru):
Sos pieczeniowy;
Ragout grzybowe;
Sos sliwkowy;
Sos pieprzowy.

Desery serwowane na srodek stotu (dwa desery do wyboru):
Jabtecznik z cynamonem;
Sernik z kruszonka;
Ciasto daktylowe, sos toffee;
Mini ptysie piernikowe.

Woda i soki owocowe wliczone s3 w cene 250ml/os
*do ostatecznej ceny kolacji, zostanie doliczony serwis w wysokos$ci 10% wartosci rachunku



DODATKOWO W CENIE 90zt/os:

Zimna ptyta podawana z pieczywem na srodek stotu (5 do wyboru):

Deska wedlin z piklami;

Deska seréw z winogronem i orzechami;
Staropolski bigos z duszonymi grzybami;
Marynowane $ledzie z cebulg czerwong i jabtkiem w $mietanie;
toso$ marynowany z warzywami korzeniowymi;

Mix satat z warzywami i sosem winegret;

Sataty z serami regionalnymi i kompresowanymi warzywami;
Satatka ziemniaczana z ogdérkami.

Dodatkowe napoje ptatne wedtug zamoéwienia:
Karafka wody 1L — 12zt
Dzbanek soku owocowego — 25zt
Kawa — 12zt — 24zt
Herbata 18zt

* do ostatecznej ceny kolacji, zostanie doliczony serwis w wysokosci 10% wartosci rachunku



