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BISTRO & wWine

Nasz pstrag pochodzi z ekologicznej hodowli z Pomorza, zachwycajac naturalnym smakiem i delikatnoscia.
Poledwica wolowa wywodzi sie z polskich gospodarstw,
gdzie dbalo$¢ o hodowle przeklada sie na wyjatkowa kruchos$é i aromat miesa.
Sery z Wanczykowki to esencja rzemieslniczej tradycji -
tworzone z pasja, wyrdzniaja sie glebig smaku i autentycznym charakterem.
Kazdy produkt wybieramy Swiadomie, wierzac, ze najwyzsza jakoS¢ zaczyna sie u zrodia.

APERITIF - NV Alain Bernard Dizy Premier Cru Champagne, France 48 PLN / 10cl

Przystawki

Tatar z poledwicy wotowej
Polska wotowina 100g | marynata sos sojowy | botwina | majonez koperkowy | szczypiorek | panko
65 PLN

Krewetki w emulsji maslanej
Krewetki 6szt. | chili | czosnek | natka pietruszki | pieczywo
50 PLN

Maslana grzanka z pomidorami
Maslana grzanka | swojskie pomidory | krowia “Fetka” z Warhczykdwki | piklowany ogérek
36 PLN

Selekcja regionalnych seréw z Wanczykoéwki
Sery 200g | miéd truflowy | konfitura | orzechy | pieczywo
62 PLN

Hummus z orzeszkami ziemnymi
Hummus z ciecierzycy 100g | orzechy ziemne | oliwa z oliwek | pieczywo
20 PLN

Pieczywo z mastem

Chleb wtasnego wypieku 4 kromki | ekologiczne masto
14 PLN

Lunch
PN — PT 12:00 - 16:00
Pierwsze danie: Zupa lub przystawka
Drugie danie: Danie gtéwne migsne/rybne lub danie gtéwne wegetarianskie
59 PLN
Lunch + deser 64 PLN

Koktailowe Happy Hours
Od poniedziatku do piatku w godzinach 16.00 - 18.00 wszystkie spritze 1+1 gratis!

Regulamin promocji dost¢pny na zyczenie

W sobote i niedziele zapraszamy na danie weekendowe Szefa Kuchni.
Sprawdz nasza specjalna propozycje i sprobuj czegos wyjatkowego!
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Przystan Tu

BISTRO & WIne
Dania glowne
Halibut grenlandzki

Halibut filet 160g | zielona i zétta fasolka | duszony por | remulada z kalarepy | velute porowe z dymka | mtode ziemniaki z mastem i koperkiem

72 PLN

Stek z polskiej poledwicy wotowej
Poledwica wotowa 200g | kurki | szpinak | piklowana cebula pertowa | sos demi glace | frytki
162 PLN

Pstrag tososiowy
Pstrag tososiowy 160g | kalafior | puree z kalafiora | szpinak | piklowany koper wtoski | sos estragonowy | mfode ziemniaki z mastem i koperkiem

66 PLN

Krélik
Skoki z krélika 160g | mtoda kapusta | béb | cukinia | zielony sos | kabayaki | panko | szczypiorek | puree ziemniaczane

64 PLN

“Lazanki”

Domowy makaron lasagne | mtoda zasmazana kapusta | kurki | “Ttuscioch” z Wanhczykéwki z wedzonym twarogiem | piklowana szalotka |
sos z pieczonych pomidoréw malinowych | mix ziét

45 PLN

Maslana butka z wolowing
Kotlet z krzyzowej wotowej | satata rzymska | boczek | mimolette | czerwona cebula | majonez pieprzowy | frytki

65 PLN

Bowl
Ryz sushi | ponzu | goma wakame | imbir | ogérek | orzechy ziemne | kolendra | avocado | nori
z krewetkami 4szt lub z grillowang poledwica wotowg 100g

58 PLN/64 PLN

Letnia satatka z zielong fasolka i gzikiem
Mix satat | fasolka | ziotowy gzik | avocado | ogérek | pomidorki | czerwona cebula | vinaigrette

52 PLN

Letnia satatka z zielong fasolka i poledwica wolowa
Mix satat | fasolka | grilowana poledwica | avocado | ogérek | pomidorki | czerwona cebula | vinaigrette

64 PLN

Danie dla dwojga
Pieczone zeberka | pier$ z kurczaka kukurydzianego z glazurze kabayaki z panko i szczypiorkiem | krewetki észt. | wakame |
marynowany imbir | ogérek w sweet chilli | majonez ponzu | majonez pieprzowy | frytki | satata rzymska a’la cezar
140 PLN
Dodatki do dan gléwnych:
Mtoda kapusta zasmazana | Frytki | Kalafior z panko na masle | Mix mtodych safat | Mlode ziemniaki z mastem i koperkiem 15 PLN

Na slodko
Placek babci Basi | budyh z tymiankiem cytrynowym | aero z solg morska | lody z czarnej porzeczki
| zel z czarnej porzeczki i lawendy | tiul jatowcowy
32 PLN
Domowy sorbet (o smak zapytaj obstuge)
8 PLN

Do rachunku grup od 8 oséb przy stole doliczamy serwis w wysokosci 10% wartosci.
Zgodnie z zarzadzeniem Ministra Finanséw od 01.01.2020 roku, faktury s wystawiane tylko po podaniu przez Goscia numeru NIP, ktéry musi znajdowa¢ sig na paragonie fiskalnym. Numer NIP powinien zosta¢ podany przed wystawieniem paragonu.
Do paragonéw nie zawierajacych numeru NIP faktura nie zostanie wystawiona. Paragon fiskalny do kwoty 450 zt (100 euro) z numerem NIP nabywcy to faktura uproszczona.
Wszystkie ceny zawieraja podatek VAT, // Karta dai obowigzuje od 06.08.2026r
Karta alergenéw dostepna na zyczenie Goscia
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